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O REDOMA TINTO 2002 TAL COMO OS ANTERIORES REFLECTE BEM O DOURO NO SEU INTENSO E 
RIGOROSO CARÁCTER. O REDOMA TINTO É PROVENIENTE DE DIVERSAS VINHAS COM MAIS DE 
60 ANOS, COM CASTAS MISTURADAS, ONDE PREDOMINA A TOURIGA FRANCA, TOURIGA 
NACIONAL, TINTA RORIZ, TINTA AMARELA E TINTO CÃO, SITUADAS NO VALE DO RIO PINHÃO 
E NA ZONA DE COVAS COM ALTITUDES COMPREENDIDAS ENTRE OS 100 A 300 METROS. 
 
N O T A  D E  P R O V A  
 

A COR É RUBI DENSO. NARIZ MUITO 
AROMÁTICO E EXPRESSIVO, FRUTADO E 
ESPECIADO.  
 
BOA ESTRUTURA E CONCENTRAÇÃO, COM 
TANINOS PRESENTES MAS MACIOS E DE 
GRANDE QUALIDADE.  
UM VINHO COM CONCENTRAÇÃO MAS FRESCO, 
CHEIO DE FORÇA MAS DOMADO POR UMA 
ELEGÂNCIA E SUBTILEZA CATIVANTES. 

 
V I N I F I C A T I O N  
 
A VINDIMA DE 2002 DECORREU COM CHUVA, NO ENTANTO PROCUROU-SE VINDIMAR MAIS CEDO 
ANTES DAS PRIMEIRAS CHUVAS NAS VINHAS VIRADAS A SUL E NAS COTAS MAIS BAIXAS COM O 
OBJECTIVO DE CONSEGUIR UVAS SÃS E COM BOA MATURAÇÃO. AS UVAS FORAM RIGOROSAMENTE 
SELECCIONADAS EM MESA DE ESCOLHA, A QUANDO DA RECEPÇÃO. A VINIFICAÇÃO APÓS DESENGACE 
TOTAL FOI FEITO EM LAGAR PEDRA PISADO A PÉ E EM CUBAS INOX COM SISTEMA DE PISA 
HIDRÁULICO, AS MACERAÇÕES DURARAM EM MÉDIA 10 DIAS. O ESTÁGIO OCORREU AO LONGO DE 16 
MESES EM BARRICAS DE CARVALHO FRANCÊS, EM ARMAZÉM COM TEMPERATURA CONTROLADA.  
 
 
T E C H N I C A L    I N F O R M A T I O N  
PPRROODDUUCCTTOO::  Redoma Tinto PPRROODDUUTTOORR::  Niepoort (Vinhos) S.A. 
RREEGGIIÃÃOO::  Douro AANNOO::  2002 
TTIIPPOO  DDEE  SSOOLLOO::  Schist VVIINNHHAASS  Diversas vinhas velhas com mistura 

de castas 
IIDDAADDEE  DDAASS  CCEEPPAASS  60-120 years CCAASSTTAASS::  Touriga Franca, Touriga Nacional, 

Tinta Roriz, Tinta Amarela e Tinto 
Cão 

DDEESSIIDDAADDEE  PPOORR  HHAA  6000 CCOONNDDUUÇÇÃÃOO  DDAASS  

VVIINNHHAASS::  
Guyot and Royat 

AALLTTUURRAA  DDOO  MMAARR  300-400 m PPEERRIIOODDOO  DDEE  

VVIINNDDIIMMAA  
September 

FFOORRMMAA  DDEE  

VVIINNDDIIMMAA::  
Hand picked  MMAALLOOLLÁÁTTCCAA::  Cask 

FFEERRMMEENNTTAAÇÇÃÃOO::  Stainless steel lagares EENNGGAARRRRAAFFAADDOO::  Junho 2004 
EESSTTÁÁGGIIOO:: 16 month in french oak casks (228l) EEXXTTRRAACCTTOO  SSEECCOO  32.8 g/dm3 
AALLCCOOOOLL:: 13.29 % vol AACCIIDDEEZZ  TTOOTTAALL  6,45 g/dm3 Tartaric Acid 
AACCIIDDEEZZ  VVOOLLÁÁTTIILL:: 0.62 g/dm3 Acetic Acid PPHH::  3.56 
SSOO22  LLIIVVRREE  DDEE  
EENNCCHHIIMMEENNTTOO..     

39 mg/dm3 PPRROODDUUÇÇÃÃOO::  20000 bottles 

 
A P R E S E N T A Ç Ã O  &  E M B A L A G E M  

BBOOTTTTLLEE  CCAASSEE  PPAALLLLEETT  
EEAANN  5602840072503 EEAANN  n/a DDIIMM..     
VVOOLLUUMMEE  BBOOTTTTLLEE  750 ml BBOOTTTTLLEESS  PPEERR  CCAASSEE  6 CCAASSEESS  PPEERR  LLAAYYEERR  10 
WWEEIIGGHHTT  BBOOTTTTLLEE  1,4 kg WWEEIIGGHHTT  CCAASSEE  8.5 NNOO  LLAAYYEERRSS  8 
  DDIIMM..  ((LL  XX  WW   XX  HH))  CCMM  25,5 x 17,5x 29  TTOOTTAALL  80 
 


