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‘White Port

Um Porto Branco classico, com envelhecimento oxidativo e bom extracto devido a longa maceragao
das peliculas. Sirva fresco como aperitivo, mas nao deixe também de o apreciar a sobremesa ou por
si s6 no final da refeicao.

Notas de Prova

De cor dourada escura, com um aroma fresco a nozes e tracos de fruta. Meio-doce no palato, interagindo
na perfeicao com a aguardente que da ao vinho uma soberba estrutura.

Vinificacao
As uvas brancas sofrem longa maceragao com as peliculas; ocasionalmente é pisado a pé. A seguir

a adicao de aguardente vinica, o Porto Branco passa um ano em grandes depésitos de carvalho,
seguindo-se, no minimo, mais trés em pequenos barris velhos de carvalho.

Informacao Técnica

Produto . Niepoort White Desidade por HA . 4000 - 6000 Acucar residual . 102 g/ L

Produtor . Niepoort (Vinhos) S.A. Periodo de vindima . Setembro Outubro Alcool . 20 % vol

Regido . Douro Forma de Vindima . Manual Baumé . 3,3

Ano . Fermentacdo . Pisa pé em lagares PH . 3,66

Tipo de Solo . Xisto Estagio . barricas Acidez Total . 3,10 g/ L Tartaric Acid

Vinhas . Covelinhas and Pombal

Idade das Cepas . Mais de 60 anos

Castas . Cddega ,Rabigato, Viosinho, Arinto
Gouveio e outras
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: O
e
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Niepoort Port Wines




