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‘Ruby Dum

Dos gémeos da NiePOoRTland, embora semelhantes no aspecto exterior, e com o tempo, o Ruby
Dum mantém a sua juventude, o seu estilo, dominado por cerejas vermelhas e ameixas, com
grande frescura que advém do envelhecimentoem depdsitos de madeira de grandes dimensoes,
nas nossas caves em Vila Nova de Gaia. Um Porto expressivo, com caracter, inspirado nos
famosos gémeos Tweedle da Alice no Pais das Maravilhas!

Vinificacao

O Ruby Dum resulta da lotagao de vinhos provenientes de vinhas de baixo rendimento localizadas
na zona do Cima Corgo, no vale do Douro. Sao uvas pisadas maioritariamente em lagares.
Os vinhos envelhecem cerca de 3 anos nas caves em Gaia antes de serem engarrafados.

Notas de prova

Cor vermelha carregada e densa. Aroma vibrante e fresco, com notas de fruta madura, que
prosseguem no palato junto com um caracter quase mineral, jovem, equilibrado, com boa
estrutura e facil de beber. E um vinho que esté pronto a beber desde j4, no final da refeicao, por si
s6 ou com queijos suaves.

Informacgodes técnicas

Produto . Ruby Dum

Produtor . Niepoort (Vinhos) S.A.

Regiao . Douro

Ano .

Tipo de solo . Xisto

Vinhas . Vinha da Pisca, Vale do Pinh3o e Ferrao
Idade Média das Vinhas . Mais de 30 anos
Variedades das uvas . Touriga Nacional,
Touriga Franca, Tinto Cdo, Tinta Francisca, Tinta
Amarela, Sousao, Tinta Roriz e outras

Vinhas por Ha . 4000 — 6000

Vindima . o
Modo de Vindima . Manual b0
Fermentagdo . Lagares/Pisa a pé {Th M fg
Envelhecimento . Grandes depésitos de madeira QSLL’{”:‘}:

Acicar Residual . 97.7 g/ L

Alcool . 20% vol

Baumé. 3.4

PH.3.45

Acidez Total . 4,66 g/L Acido Tartarico
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Ruby Dum

Niepoort Port Wine



