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./){'éwazt Goncalves Faria Branco 2015

Anténio Maria Gongalves Faria war einer der legendiren Weinmacher der Bairrada in den goer Jahren. Weine wie der Tonel s
aus 1990 oder die Reserva 1991 sind fester Bestandteil der Weingeschichte der Bairrada. Dirk Niepoort war im Vertrieb dieser
Weine titig und so ist es fiir ihn cine grofle Ehre, nun diese groffartigen Weinflichen bearbeiten zu diirfen. Jahr fiir Jahr
streben wir danach, zeitlose, tiefgriindige und charaktervolle Weine zu kreieren, als Hommage an Anténio Maria Gongalves
Faria und seinen Sohn Joio Pedro, der heute fiir die Bewirtschaftung der Weingirten verantwortlich ist.

VINIFIKATION

Das Jahr 2015 war von einem milden Winter mit etwas Niederschligen gekennzeichnet, wobei die Monate April und Mai
etwas mehr Regen brachten und einen hoheren Arbeitseinsatz in den Weinbergen erforderten. Die folgenden Monate
wiesen hohere Temperaturen auf — der Reifeverlauf zeigte sich sehr ausgewogen.

Die sensorische Reifekontrolle Anfang August veranlasste uns, den Erntebeginn auf den 25. August vorzuverlegen da die
Traubenreife bereits recht fortgeschritten war.

Der Gongalves Faria branco 2015stammt von mehreren ilteren und jiingeren Anlagen. Er wurde im Stahltank 3 Wochen lang
vergoren. Die Girung beendete er in gebrauchten 1ooo-Liter Fudern, in denen auch der biologische Siureabbau erfolgte.
Der Wein reifte 18 Monate in ebendiesen Fudern und wurde ohne Filtration abgefiillt.

DEGUSTATIONSNOTIZEN

Der Gongalves Faria branco 2015 prisentiert ein duferst feines, von Mineralitit geprigtes Aromenprofil. Er ist straff, mit
frischen Noten von Limette und zeigt eine schéne Harmonie mit zarten rauchigen Ténen. Am Gaumen weist er ein schones
Volumen mit viel Struktur und Prisenz auf. Dank der Siure ist der Wein schr ausgewogen und iiberzeugt mit Frische und
Finesse. Das Finish ist lang und sehr mineralisch, er wird sich bestens in der Flasche entwickeln.

PRODUKTDATEN
HERSTELLER Quinta de Baixo (Vinhos) S.A  REGION Bairrada BODENART Kalkhaltiger Lehm
DURCHSCHNITTLICHES REBALTER 8o Jahre ~REBSORTEN Bical und Maria Gomes
PFLANZENDICHTE DER REBSTOCKE/HA 2500 Stécke/ha  ART DER REBERZIEHUNG Guyot ~MEERESHOHE Auf Meereshéhe
LESEZEITRAUM August [ESEART Manuell MALOLAKTISCHE GARUNG In 1000-Liter Fudern  GARUNG In 1000-Liter Fudern
ABFULLUNG Juniz2or7  REIFUNG 18 Monate in 1o0o-Liter Fudern  TROCKENEXTRAKT (G/DM°) 222 RESTZUCKER (G/DM°) 0.3
ALKOHOLGEHALT (%) 12 PH-WERT 3.2 GESAMTSAURE (G/DM3) 6.24  FLUCHTIGE SAURE (G/DM3) 0.61
SO, GESAMT (MG/DMB) 90  VOLUMENMASSE (G/CM3) 0.99 PRODUKTION 2000 Flaschen ALLERGENE Sulfite

PASSENDES ESSEN Meeresfriichte, Fisch im Ofen (wie die portugiesische caldeirada) oder helles Fleisch. EbensiT WER WES#NER §awa der Serra da Estrela.
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