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Turris 2013
Die Trauben vom Weinberg “Torre” waren immer für den “Batuta” bestimmt und sie trugen auf ganz besondere
Weise zur Komplexität und Tiefe dieses besonderen Weins bei. Im Jahr 2012 beschloss Dirk Niepoort jedoch, diese
einzigartige Lage erstmalig separat zu vinifizieren und sich somit einen Traum zu erfüllen. 
Der TURRIS stammt also aus einem uralten, gegen Süden ausgerichteten Weingarten in der Region Cima Corgo,
dessen Reben mehr als 130 Jahre alt sind und ohne jede Erziehungsform wachsen. Er reifte 20 Monate lang in über
60-jährigen Fudern von der Mosel und 18 Monate auf der Flasche.

VINIFIKATION
Die Ernte für den Jahrgang 2013 begann am 19. August und somit früher als gewöhnlich, um die Säurewerte zu
erhalten und hohe Alkoholgradationen zu vermeiden. Im Vergleich zum Vorjahr erbrachte der Jahrgang einen um 25
% höheren Ertrag. Die Entscheidung, mit der Ernte der wichtigsten Weinberge früh zu beginnen, erwies sich als
richtig, da am 27. September intensive Niederschläge einsetzten.
Die Trauben wurden mit 25 % Kämmen in Edelstahltanks vergoren und der Kontakt zwischen Maischehut und
Most 5 Wochen lang aufrechterhalten. Dies führte zu einer sehr sanften Mazeration und hielt die Extraktion in
Zaum.
Der “Turris” reifte schließlich 20 Monate in zwei mehr als 60 Jahre alten 1000-Liter Fudern. Er wurde im Juni 2015
ohne Schönung und unfiltriert abgefüllt.

DEGUSTATIONSNOTIZEN
Mit jugendlichem, kräftigem, jedoch im Vergleich mit 2012 hellerem Farbton präsentiert sich der Wein mit
tiefgründigen Aromen, voller Komplexität und von einer kristallinen Mineralität geprägt. Er beeindruckt mit seiner
Reinheit und Finesse und offenbart frische rote Beeren sowie Noten von Gewürzen. Am Gaumen ist er ebenfalls
frisch, seidig, jedoch mit vibrierender Spannung. Die Harmonie zwischen Mineralität und Tanninstruktur ergibt
eine unvergleichliche Komplexität und Eleganz und der Wein lebt von seiner durch Finesse und Ausdruck geprägten
Länge. Er lässt sich gleichsam “kauen” ohne schwer zu sein und führt uns auf eine Reise in vergangene Zeiten.

PRODUKTDATEN

HERSTELLER Niepoort (Vinhos) S.A. REGION Douro BODENART Schiefer WEINBERGE Einzellage

DURCHSCHNITTLICHES REBALTER Mehr als 130 Jahre REBSORTEN Diverse

PFLANZENDICHTE DER REBSTÖCKE/HA 8000 ART DER REBERZIEHUNG Goblet MEERESHÖHE 450

LESEZEITRAUM Septembre LESEART Manuell MALOLAKTISCHE GÄRUNG Ja GÄRUNG Edelstahl

ABFÜLLUNG Juni 2015 REIFUNG 20 Monate in alten 1000-Liter Fudern RESTZUCKER (G/DM3) 0.6

ALKOHOLGEHALT (%) 12.5 PH-WERT 3.65 GESAMTSÄURE (G/DM3) 4.7 FLÜCHTIGE SÄURE (G/DM3) 0.6

SO2 ANTEIL (MG/DM3) 18 SO2 GESAMT (MG/DM3) 59 PRODUKTION 3500 Flaschen

https://www.niepoort-vinhos.com/
https://www.norte2020.pt/
https://www.portugal2020.pt/
https://europa.eu/index_pt.htm

